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... Pane, Gome una Volta.

PANE GARASATU

BUTTIAU

LINEA SMART

La Modernita della Tradizione.
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SMART LINE

The Modernity of Tradition

Pane Carasatu “Guttiau”, preparato secondo I'antica ricetta della casa. Nella
variante “Guttiau” (gocciolato), le sfoglie di pane vengono condite con olio d’oliva
ed un pizzico di sale in superficie, in grado di esaltarne il gusto e la piacevolezza al
palato. Per la degustazione si consiglia di scaldare il prodotto al forno.

Un formato innovativo, al passo coi tempi, da consumarsi in casa oppure fuori,
come fosse uno snack: pratico, gustoso e leggerissimo. Le dimensioni delle sfoglie
di pane a ricordare lo Smartphone: da portare sempre con noi e da gustare in ogni
momento della giornata. Le sfoglie di pane vengono tagliate in ottavi e confezionate
in un pratico astuccio di cartoncino rigido e successivamente chiuse con pellicola
flowpack, per garantime la fragranza.

Peso netto: 200gr

Dimensioni della confezione: mm 155 x 100 x h 74
Dimensioni dell'imballo: mm 405 x 302 x h 175

Confezioni per cartone: n° 15

Europallet — altezza totale: 215 cm

Quantita cartoni e strati per pallet: n° 8 cartoni x n° 11 strati
Totale cartoni per pallet: n° 88

EAN: 8053340220227

Denominazione legale: pane di semolato di GRANO duro con olio d’oliva
Ingredienti: semolato di GRANO duro 56%, acqua, olio di oliva 16%, sale, lievito
Altre indicazioni: contiene glutine; puo contenere soia;

Modalita di conservazione: conservare in luogo fresco e asciutto, lontano

da fonti di calore; non esporre alla luce diretta del sole; dopo I'apertura si
consiglia di conservare il prodotto in un contenitore ermetico e di consumarlo
entro 15 giorni.

Giorni di vita totali dalla produzione: 150 giorni

Giorni di vita minimi garantiti alla consegna: 110 giorni

La presente scheda tecnica non costituisce capitolato di vendita; le informazioni riportate,

circa le caratteristiche chimico-fisiche e la formulazione del prodotto, devono ritenersi
indicative non impegnative.

CODICE A RTICOLO
ITEM CODE

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
NUTRITION FACTS

VALORI NUTRIZIONALI Nutrition facts | AR% Per 100g *
Vialori medi per 100 g di prodotto (Serving 100 g)
Energia- Energy 1890 kJ / 450kcal 23%
Grassi ofall -Fat 170¢ 2%
di cui Acid grassi saturi- of which Saturates 244 12%
Carboidrati - Carbohydrate 69 23%
di cui Zuccheri - of which Sugars 049 0%
Fibre - Fibre 419
Proteine - Protein g 2%
Sale - Salt 13¢ 2%
* Assunzione di riferimento in un adulto medio 8400 kJ/ 2000 kca

Guttiau Bread, prepared according to the ancient recipe of the house. In the variant
“Guttiau” (dripped), the sheets of bread are seasoned with olive oil and a pinch of
salt on the surface, can enhance the taste and pleasantness to the palate. For the
tasting we recommend heating the product in the oven.

An innovative format, in step with the times, to be consumed at home or outside,
like a snack: practical, tasty and very light. The dimensions of the sheets of bread
to remember the Smartphone: to always take with us and be enjoyed at any time
of the day. The bread sheets are cut into eighths and packaged in a practical rigid
cardboard box and then closed with flowpack film, to ensure their fragrance.

Net weight: 200gr

Package size: mm 155 x 100 x h 74

Box size: mm 405 x 302 x h 175

Unity per box: n° 15

Europallet - total height: 215 cm

Numbers of boxes and layers per pallet: n° 8 boxes x n° 11 layers
Total boxes per pallet: n° 88

EAN: 8053340220227

Legal name: durum WHEAT semolina bread with olive oil

Ingredients: durum WHEAT semolina 56%, water, olive oil 16%, salt, yeast
Other indications: contains gluten; may also contain soy;

Method of conservation: keep cool and dry; keep away from heat sources
and direct sunlight; after opening, store in airtight container and consume
within 15 days.

Sheli-life: 150 days
Days of life minimum guaranteed at delivery: 110 days
This data sheet does not constitute specifications of sale; the information about the

chemical and physical characteristics and the formulation of the product, must be
considered indicative non-binding.

Panificio Battacone srl - ITALIA - IRGOLI (NU) - Loc. Santa Maria S.P. 25 - Tel. +39 0784 97626 / Fax +39 0784 979310 - Web: www.panificiobattacone.it - Email: info@panificiobattacone.it



